
 

Pensez à 
composter

Collecte
Placer le bac roulant  
en bordure de rue  
à chaque collecte 

•	Roues orientées  
vers la résidence

•	Couvercle fermé
•	Avant 6h ou la veille 

après 18h

Utilisation
Placer le bac roulant 
dans un coin ombragé  
et accessible pour tous.

Entretien
Rincer le contenant avec 
de l’eau savonneuse  
ou une solution d’eau  
et de vinaigre. 

À l’extérieur
Mettre un carton dans le 
fond du bac pour éviter que 
les matières ne collent ou 
ne gèlent dans votre bac.

Conseil #1

Conseil #2
Couvrir vos résidus 
alimentaires humides 
avec des matières sèches 
comme des résidus verts  
ou du papier/carton souillés.

Conseil #3
Saupoudrer le contenu de 
bicarbonate de soude afin 
de neutraliser les odeurs.

Conseil #4
Déposer les matières  
en vrac ou dans des sacs 
de papier.

Conseil #5
Appliquer un peu d’onguent 
camphré sur le rebord du 
couvercle pour éloigner  
les animaux.

Respect du voisinage 
Les contenants de collecte sont partagés 
par tous les occupants de votre immeuble. 
L’utilisation de sacs en papier est le 
meilleur moyen d’éviter les odeurs, les 
insectes et les animaux. Favoriser le 
respect et la collaboration dans le partage 
et l’utilisation de ces équipements.

Redistribution du compost
Récoltez le fruit de vos efforts. Du compost,  
il y en aura pour les fous et les fins. 

Chaque printemps, vous pourrez en étendre 
dans votre jardin et vos platebandes pour 
enrichir votre terre.

enercycle.ca/bacbrun

  facebook/enercycle1

Téléphone : 819 373-3130

Sans frais : 1 866 330-3130



Matières acceptées Matières refusées

Trier ses matières compostables c’est 
participer à la réduction des déchets. Près 
de la moitié du contenu de votre poubelle 
est composée de matières compostables.

Chez nous 
en Mauricie

Sacs, emballages et contenants 
en plastique compostable refusés
Seuls les sacs en papiers sont acceptés. Tous 
types de plastiques, mêmes ceux ayant la mention 
biodégradables ou compostables, sont refusées. Ces 
types de plastique ne se dégradent pas au même 
rythme que les matières compostables.

Utilisation
Placer votre bac  
de cuisine à un endroit 
accessible.

Entretien
Transvider le contenu de 
votre bac de cuisine dans 
votre bac ou conteneur 
la veille de votre collecte. 
Ensuite, un simple lavage 
à l’eau savonneuse suffit 
pour le nettoyer.

Votre  
bac de  
cuisine

Résidus alimentaires 
Toute nourriture, crue, cuite, fraîche ou périmée

•	Fruits et légumes (pelure et noyaux)

•	Graines, noix et écales
•	Produits laitiers
•	Produits céréaliers (pain, pâtes, légumineuses)

•	Viande, poissons, œufs, tofu  
(incluant os, arêtes, coquilles)

•	Thé et café (incluant sachet et filtre) 

Résidus verts 
•	Feuilles, fleurs, gazon
•	Plantes
•	Racines et petites branches (moins de 5 cm)

Papier et cartons souillés
•	Boîtes de pizza
•	Mouchoirs, essuie-tout, serviettes de tables
•	Sacs en papier
•	Vaisselles en carton

Autres matières
•	Bois alimentaire (ustensiles, cure-dent, bâtonnets)

•	Cendres refroidies (10 jours et plus) 
•	Cheveux, poils, plumes
•	Litières et excréments d’animaux domestiques

•	Sacs, emballages et contenants en plastiques  
(compostable et biodégradable)

•	Animaux morts et résidus de débitage
•	Bois traités
•	Bûches et souches d’arbres
•	Couches et produits sanitaires
•	Graviers, roches et pierres
•	Médicaments et déchets biomédicaux
•	Mégots de cigarettes
•	Papiers et cartons cirés, glacés ou laminés
•	Plantes exotiques envahissantes  

(berce du Caucase, renouée du Japon, herbe à puce, herbe à poux)

•	Résidus domestiques dangereux
•	Sacs d’aspirateurs
•	Vêtements et textiles 

Envelopper vos résidus 
alimentaires de papier 
journal ou d’un sac  
en papier afin de le  
garder propre. 

Conseil #1

Conseil #2
Congeler les restes  
de tables pour limiter  
les odeurs. 

Conseil #3
Asperger le contenu de 
votre bac de cuisine de 
vinaigre, s’il y a présence 
de mouche à fruits.


